uie moaernen weine der Guter Gaia Es-
tate, Selemi und Tselepos kommen gut an.
Investitionen in die Kellertechnik und die
Weinberge haben fiir eine héhere Qualitit
gesorgt. Ein Besuch in den Weinregionen
des Peloponnes.

Mit Griechenland verbindet man derzeit
vorab die Schulden- und Finanzkrise. Und mit
griechischem Wein? Das ldsst nicht nur an Udo
Jurgens denken, sondern an dunkelgelbe,
tberreife Tropfen und an den mit Harz versetz-
ten Retsina. ,

Doch Zeit und Technik sind auch an Grie-
chenlands Winzern nicht voriibergezogen, wie
die besten Giiter des Landes mit ihren Weinen
belegen. 29 Kellereien haben sich auf der Do-
maine Selemi in der mediterranen Hiigelland-
schaft des Peloponnes zu einer Prisentation
zusammengefunden. Es gibt knackige Weisse
aus der einheimischen Moschofilero-Traube.
Die wiirzigen Gewichse iiberzeugen mit Fri-
sche und Mineralitit. Eine lebendige Saure
verleiht ihnen Riickgrat, ein moderater Alko-
holgehalt Bekémmlichkeit.

URWUCHSIGE TRAUBE. Die rote Rebsorte trigt
den Zungenbrechernamen Agiorgitiko. Sie
wichst in der Ebene und an den Hingen des
gebirgigen Nemea-Tals, in dessen Herzen sich
Selemi befindet. Die urwiichsige Traube l4sst
sich unterschiedlich keltern: als siiffiger Rosé,
als fruchtbetonter Wein & la Beaujolais oder als
ausdruckskraftiges, tanninbetontes Lagerge-
wichs. Das Qualitatsniveau der Roten ist nicht
so ausgeglichen wie jenes der Weissen. Ab und
zu storen Altfasstone und unsaubere Noten.
Die Weine werden fast alle in Barriques ausge-
baut. Die meisten kosten deutlich weniger als
zehn Euro. Leicht auszurechnen, dass da nicht
immer erstklassiges Holz im Spiel ist.

Ein Weingut aber hebt sich ab: Gaia, das
wie Selemi zur peloponnesischen Appellation
Nemea gehort. Seine Weine besitzen einen ho-
heren Alkoholgehalt, mehr Fruchtsiisse und
Schmelz. Sie verkérpern einen modernen Stil
— ohne ihre griechische Herkunft zu verleug-
nen. Dieser Beurteilung schliesst sich auch
Anne Kokotos an, die englische Besitzerin von
Selemi. Gaia sei die Lokomotive des griechi-
schen Weinbaus, wesentlich verantwortlich
fiir den Aufschwung der hellenischen Weine,
sagt sie. Eine junge Onologin von Gaia erklart
den tippigeren Stil mit einer bewusst spiter an-
gesetzten Ernte. Auf einen einfachen Nenner
gebracht: hohere Reife, siissere Frucht, wei-
chere Tannine, mehr Alkohol - bringt eine
grossere internationale Akzeptanz.

IDEALES KLIMA. Die Besitzer des Wein-
guts mogen listig auf die Assoziation
Gaja spekulieren, eines der Top-
Hauser im Piemont. Doch in Grie-
chenland wird der Name «jeja»
ausgesprochen und bezieht
sich auf die griechische Erd-
mutter Gaia. Die Griinder heis-

sen Leon Karatsalos und Yian-

nis Paraskevopoulos — Agro-
nom der eine, Onologe der
andere. Sie starteten 1994 mit
9000 Flaschen Thalassitis, ei-
nem einzigartigen Weissen von
der Insel Santorini. Heute haben
sie ein zweites Standbein in Ne-
mea. Hier erzeugt Paraskevopoulos

seine charismatischen Roten — allen vo-

ran Gaia Estate, den komplexen, reinsorti-
gen Agiorgitiko, und Gaia S, die verfiihrerische
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Cuvée aus Agiorgitiko und Syrah. Die AOC Ne-
mea ist ausschliesslich der Produktion von
Rotweinen aus Agiorgitiko vorbehalten.

Um ins Gebiet des weissen Moschofilero zu
gelangen, fahrt man 60 Kilometer zum Hoch-
plateau Mantineia. Nach der Durchquerung
eines Tunnels breitet es sich wie eine grosse,
sanft gewellte, saftig griine Wiese aus. Der zy-
priotischstimmige Yiannis Tselepos, ein Bon-
vivant von einem Winzer, bewirtschaftet in
Mantineia die nach ihm benannte Domine
Tselepos.

Die kleinraumigen Rebberge ziehen sich
hier bis 800 Meter hoch. Die Boden wechseln
rasch, mal sind sie rot vom Eisen, mal durch-
zogen von Schiefer. Das Klima ist kiihler und
feuchter als in Nemea. Zur Ernte im Oktober
miissen Handschuhe getragen werden. Harte
Bedingungen fiir die Arbeiter, ideal fiir den
Weisswein.

Tselepos erzeugt neben Moschofilero Ge-
wiirztraminer und Chardonnay - alle Weine
sind gepragt von einer feinen, mineralischen
Saure. Kostlich ist ein klassischer, seiner Frau
Amalia gewidmeter Schaumwein. Dieser be-
statigt, dass der neue griechische Wein mit
Nerv und Frische trumpft.

Beste Lage. Rebberge des Weinguts Gaia im Nemea-Tal. Foto istockshoto
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Information

AUSGEWAHLT. Frische zitrusbetonte
Weisse, brombeerduftende Rote - die
Tipps zu den neuen griechischen Weinen
von Weinjournalist Martin Kilchmann;

> Vom international renommiertesten
Weingut Gaia sind praktisch alle Weine
zu empfehlen: unter anderem der
frischfruchtige weisse Notios 2008
(Fr. 14.90), der geschmeidige, brom-
beerduftende Agiorgitiko 2007 (Fr. 21.90)
oder der ausladende Gaia S 2007, den
ein Schuss Syrah gefillig abrundet
(Fr. 39.50).

| > Frisch, zitrus- und saurebetont ist der

Mantinia Moschofilero 2008 (Fr. 16.70);
gradiinig und mit Weichselkirschenaro-
ma der Nemea Driopi 2006 (Fr. 19.35).
Leider nicht importiert wird der kostliche
Schaumwein Amalia aus Moschofilero.

> Bezug. Gaia gibt es bei Kantos in Rimlang,
Telefon 07657003 89. www.kantos.ch
Einige Weine der Domaine Tselepos importiert
Pacor in Marly, Telefon 0792103992,
www.pacor.ch




